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Formagéo e Consultoria

Interpretacdo da Norma ISO 22000 (HACCP)

Objetivos Gerais

A 1SO 22000:2018 é uma Norma de Certificacao Internacional que define os requisitos
para sistemas de Gestdo da Seguranca Alimentar. Alimentar que pode ser
implementada por qualquer organizacdo ao longo da cadeia alimentar. A sua edicéo
de 2018 traz clareza e alinhamento as normas existentes para que as empresas
possam integrar os seus Sistemas de Gestao.

Este Curso pretende dotar os participantes de capacidades de interpretar e aplicar
eficazmente a Norma ISO 22000 relativa a Seguranca Alimentar.

Objetivos Especificos

No final deste Curso os participantes saberao:

e Compreender a necessidade de controlar a seguranca dos produtos
alimentares;

e Conhecer e compreender os requisitos da Norma 1SO 22000;

e Compreender/perceber a estrutura do modelo de Gestdo da Seguranca
Alimentar da norma ISO 22000 e a sua ligagdo com outros modelos de gestao;

¢ |dentificar os requisitos necessarios para a implementacdo de Sistema de
Gestao da Seguranca de Alimentos em conformidade com a norma ISO 22000;

e Saber estruturar a documentagdo necessaria para um Sistema de Gestdo da
Seguranca Alimentar 1ISO 22000;

e Compreender as interligacbes entre os Sistemas de Gestdo da Seguranca
Alimentar ISO 22000 e o Sistema de Gestéo da Qualidade 1SO 9001.

Destinatarios

Este Curso destina-se a todos os profissionais envolvidos e com responsabilidades
no fabrico e/ou manuseamento de produtos alimentares e interessados em
implementar um Sistema de Gestao da Seguranca Alimentar, de acordo com a Norma
ISO 22000, nomeadamente:

o Gestores;

¢ Responsaveis pelo Departamento de Qualidade;

e Quadros Superiores e Médios de organizacdes da cadeia de fornecimento de
produtos alimentares e fornecedores de ingredientes, embalagens e produtos
de higienizacéao e limpeza;

Consultores na area alimentar.

Carga Horéaria

12 Horas
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Modulo | - Conceitos Gerais de Seguranca Alimentar
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Introducéo a Seguranca dos Alimentos;

Elementos chave de um sistema de gestao da seguranca dos alimentos;
Terminologia;

Conceitos e definicbes basicas;

Assegurar 0s Recursos para garantir a Seguranca Alimentar.

Modulo 1l - A Norma ISO 22000:2018
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Apresentacgao geral da Norma ISO 22000:2018;
O que mudou na Norma ISO 22000:20187
Os conceitos para a compreensao dos requisitos normativos.

Moédulo Il - Analisar e Interpretar a Estrutura e Requisitos da Norma I1SO
22000:2018

>

Andlise detalhada da estrutura e requisitos normativos:
e Contexto da Organizacéo;
e Lideranca;
e Planeamento;
e Suporte;
e Operacao;
e Avaliagdo do Desempenho;
e Melhoria.

Moédulo IV - Implementac&o de um Sistema ISO 22000:2018

>
>
>

>

A estrutura da documentacao;

Elaboragédo da documentacéo do Sistema, procedimentos e registos;

As principais dificuldades na implementacdo de um Sistema de Gestdo da
Seguranca Alimentar;

Revisao, Atualizacdo e Planeamento da verificacao.

Modulo V - Relagfes entre as Normas 1ISO 22000 e a Norma ISO 9001

>

O Sistema de Gestdo da Seguranca Alimentar ISO 22000 e o Sistema de
Gestao da Qualidade 1ISO 9001.
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