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HACCP e Seguranca Alimentar

Objetivos Gerais

Este Curso pretende dotar os participantes das seguintes competéncias necessarias
para a implementacdo, manutencao e melhoria de Sistemas de Seguranca Alimentar —
HACCP.

Objetivos Especificos

No final do Curso os formandos ficaréo aptos a:

Interpretar a Legislacéo aplicavel;

Realizar Auditorias internas no ambito de seguranca alimentar;

Realizar relatdrios de ndo-conformidades alimentares;

Implementar dos pré-requisitos aplicaveis ao sistema HACCP e elaborar de

respetivo manual;

Compreender os perigos microbioldgicos e respetivas medidas de controlo;

e Elaborar os planos HACCP, incluindo andlises de risco e Monitorizar os pontos
criticos de controlo;

e Interpretar e compreender os principais referenciais normativos:IFS, BRC e ISO

22000.

Destinatarios

Este Curso destina-se a Quadros Médios e Superiores de empresas do Setor Alimentar
com responsabilidade na Implementacdo e Manutencéo de Sistemas de Seguranca
Alimentar; Licenciados ou bacharéis que exercem ou pretendem vir a exercer atividade
na Area da Higiene e Seguranca Alimentar.

Carga Horéaria

24 Horas
Conteudos
Moédulo | - Conceitos Fundamentais Associados a Seguranca Alimentar

» A legislacdo europeia e nacional
» Documentos de referéncia
» Definicéo e breve histéria do HACCP

Modulo Il - Pré-Requisitos do Sistema HACCP

Gestao dos requisitos do Pessoal

Gestéo das Infraestruturas

Gestado do Controlo de Pragas

Gestao dos programas de Limpeza e desinfecao

Gestao das Boas Praticas de Higiene, Manuseamento e fabrico
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» Gestdo dos programas de Avaliacdo e Selecdo de fornecedores -
Rastreabilidade, notificagao e recolha
» Validacéo e Monitorizacdo dos programas de Pré requisitos do Sistema HACCP

Modulo Il - Principios do HACCP

» Metodologia de implementacdo dos requisitos e principios HACCP

» Técnicas de Validacao e verificacdo do plano HACCP Integracdo do Sistema de
HACCP com os Sistemas de Gestao da Qualidade — 1SO 9001

» Estrutura documental do Sistema

Médulo IV - Interagdo com Sistemas de Gestdo da Qualidade ISO 9001;

Médulo V - O Processo de Certificagao
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