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Auditorias a Sistemas HACCP

Objetivos Gerais

Este Curso pretende dotar os participantes das seguintes competéncias e as técnicas
necessarias para realizar eficazmente uma auditoria ao Sistema de Gestdo de
Seguranca Alimentar.

Objetivos Especificos

No final deste Curso os participantes saberao:

+ Compreender os requisitos da legislagdo e do Codex Alimentarius e a sua
implementacéo prética;

* Elaborar planos de auditoria;

* Realizar auditorias ao sistema HACCP;

» Elaborar relatérios de auditorias ao sistema HACCP.

Destinatarios

Este Curso destina-se a todos os profissionais de empresas agro-alimentares,
responsaveis pelo controlo da higiene, qualidade e seguranca alimentar, técnicos e
Consultores e a todos profissionais que pretendam vir a exercer atividades na Area da
Seguranca Alimentar e que queiram aprofundar os seus conhecimentos técnicos para
preparacao e realizacdo de auditorias de HACCP.

Carga Horéria

40 Horas
Conteudos

Modulo | - Sistema HACCP - Requisitos e Principais Referenciais
» O Codex Alimentarius
» A NP EN ISO 22000
» ANPENISO 19011

Modulo Il - Técnicas e Instrumentos para uma Auditoria
» Fases fundamentais de uma auditoria
» Os deveres da equipa auditora
» Os aspetos comportamentais numa auditoria

Modulo Il - Preparacédo de uma Auditoria HACCP
» Planos de auditoria
» Elaboracao da lista de verificagao
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» A andlise da documentacéao

Moédulo IV - Realizagdo da Auditoria
» Reunido de abertura
» A realizacdo da auditoria
» O relatério da auditoria
» Atividades pos auditoria

Médulo V - Atividades P6s Auditoria
» Atividades de acompanhamento
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